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Marchiopoelo, nata nel 2004 da un’idea e dalla passione
di Giovanni Marchiorello, si inserisce nel panoramg vitipj-
nicelo italiano con una formula innovativa, privilegiand,
i vitigni autoctoni, selezionando i terreni Piit vocati ¢ Jo
mign'l'ar‘i realta prmfutli[:e, ufﬁne di realizzare dei uiniforﬂ
temente espressivi del territorio da cui provengono esaliap-
done il loro carattere.

Marchiopolo

Marchiopolo Srl

Via Remigio Paone, 2, 20153 Milano, MI - tel +39 0245281744 - fax +39 0248202850 - info@marchiopelo.it -
www.marchiopolo.it - Responsabili della produzione: Roberta Garbin (Titolare), Roberto Pepe (Enologo), Daniela Papa
(Resp. Commerciale) - Anno avviamento: 2004 - Vini prodottiz 8 - M20000 - Ettari: d.n.f. - Uve acquistate: 100% delle uve

-®si-Sno-fino
1L MIGLIOR VINO
Tocia Valpolicella Ripasso 2016 92

Consistenza: 32 - Equilibrio: 31 - Integrita: 29

Sensazioni: ¢'¢ state rigorosa selezione, meticolo-
sa cura nell'allevare, cogliere, passire il frutto, vista
la sua maestosa, tramosa fittezza essenziale, vista la
maturita al momento del raccolto testimoniata tanto
dalla sua morbidezza quanto dalla profonda sfuma-
tura visiva del viola. C'8 stata cura nel trasformarlo,
enologia tale da rendere la sua originaria e pura sua-
denza. C' stata cura nel porlo a prendere vaniglia
e menta in aroma nel rovere, evidentemente nuovo
stando alla sua incontaminata fragranza clorafillo-
sa. Quindi al palato le grandi doti di potenza, il fitto
e poroso legante estrattivo, l'alcol, possente propul-
sive, a veicolare il tutto con glicer'frmso spessore. Un
grande vino, dalla splendenza e suadenza del frutto
puramente inviolata da un punto di vista enologico-
olfattive.

Informazioni: @ - [202/08/21 - @B - M3300 - & Corvina,
Corvinone, Rondinella e Oseleta

Impressioni del produttore: Tocid, dal dialetto veneto
"intinto", & un ripasso elegrmfe e ('omplessu, con sentori di
cioccoluto, frutte rossa matura e spezie; al palato é morbi-
do, dal tannino finissimo e di grande persistenza.
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GLIALTRI VINI
FRANCIACORTA Pas OPERE P 92

C:31-E30-131-& - M: 3000 - &: Chardonnay 85%, Pinot
Nero 15%

AGLIANICO SANNIO 2018 1P: 92
C:32-E29-1:31-@ -M:3300 - &: Aglianico

FALANGHINA DEL SANNIO 2019 IP: 92
C:30-E31-1:31-O -t: 2000 - & Falanghina
FRANCIACORTA BRUT IP: 90

C31-F30-129-© - M: 4000 - &: Chardonnay 85%, Finol
Nera 15%

RiBoLLA GiaLLa CoLLio 2019 1P; 90
C:31-£:30-129-CQ - M: 2000 - & : Ribolia Gialla
FRANCIACORTA BRUT ROSE IP: 89

C31-629-129-@ - M 1000 - &: Chardonnay 85%, Pinol
Nero 15%

Commento Conclusivo .

Tanto la Falanghina del Sannio 2019 quanto la Ribolla Gialla Collio _2ﬂ19
presenlati da Marchiopolo svelano eccellente ricchezza estraltiva in Uh
ambito guslativo di armoniosa morbidezza espressiva. Alfrelfanto presf_an_ﬁf
nel binomio fittezza-morbidezza, limpidi nef profumo gli spumanti, 11
paraticolare il Franciacorta Pas Operé, campione di gran classe. Poderost
I consistenza dei rossi, con if tanmic Aglianico Sannio 2018, vividd ¢
pulito all'olfatto, il Tocia Valpolicella Ripasso 2016, il piy suadente il
palalo vista la souplesse dei suoi balsami di ribes vanigliato.

Indici Qualitativi Complessivi:

1P complessivo: 91 (+0,79%); QQT: 5,64
Indici complessivi: C: 31,14 - E: 30 - I: 29,85
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